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EVIDENCIAS INFORME MENSUAL EJECUCIÓN CONTRACTUAL 

ANEXO 1 – EVIDENCIAS DOCUMENTO DE APOYO 

Contratista: Camilo Andrés Eslava Cortés   

Número de contrato:  CO1.PCCNTR.4591446 DE 2023 

Periodo:  agosto de 2023 

Supervisor de contrato: Albert Martínez Valencia 

A continuación, se evidencian las actividades desarrolladas durante en el mes 

agosto de 2023: 

 

OBLIGACIONES CONTRACTUALES Y EVIDENCIAS:  

 

A. Impartir formación a aprendices en el programa de formación presencial y 

con el apoyo de las plataformas dispuestas por la entidad según el 

procedimiento de ejecución de la formación. 
Ficha: 2501714 Programa Técnico en cocina  

Mes: agosto   

Días de formación Lunes  

Actividad: Formación- acercamiento  

Fecha del encuentro:  17-24-
31 de julio- 7 de agosto 

 

Descripción de la actividad: 

Técnicas básicas de cocina:  

- Vocabulario técnico 
- Manejo de pescados y 

mariscos. 

IE HUMBETO RAFFO RIVERA 

  

Se relaciona el registro fotográfico de la sesión: 

 

 

 

javascript:mensaje_alerta(%222083%22)
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Ficha: 2513084 Programa Técnico en cocina  

Mes: AGOSTO  

Días de formación Martes   

Actividad: Formación- acercamiento  
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Fecha del encuentro:  18 - 25 
de JULIO 1-8-15 de agosto.  

 

Descripción de la actividad: 

 

Técnicas básicas de cocina:  

- Técnicas de 
elaboración de 
pastelería.  

- Carnes blancas  
- Vocabulario técnico  
- Salsa madres de la 

cocina nacional e 
internacional.  

  IE NUESTRA SEÑORA DEL 
PALMAR  

Se relaciona el registro fotográfico de la sesión: 
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Ficha: 2501779 Programa Técnico en operación de eventos 

Mes: AGOSTO 

Días de formación Miércoles   

Actividad: Formación- acercamiento  
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Fecha del encuentro: 19-26 de 
julio 2-9-16 de agosto de 2023. 

 

Descripción de la actividad: 

 

Participación activa en los 
eventos institucionales.  

- Diseño e 
implementación 
formatos. 

- Protocolos de servicio.  
- Tipos y técnicas de 

servicio.  
- Identificación de 

utensilios y menaje.  
  

 IE ROSA ZARATE DE PEÑA  

Se relaciona el registro fotográfico de la sesión: 
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Ficha: 2713168 Programa Técnico en cocina 

Mes: AGOSTO  

Días de formación Jueves    

Actividad: Formación- acercamiento  

Fecha del encuentro:  20- 27 
de julio 3-10 de agosto   de 
2023. 

 

Se relaciona el registro fotográfico de la sesión: 

 

 

 



 

9 

DO-F-012 V06 

 

Descripción de la actividad: 

 

- Vocabulario técnico.  
- Manejo del cuchillo.  
- Técnicas seguras para 

cortes  
- Cortes básicos de la 

cocina.  
 

 

- IE ROSA ZARATE DE PEÑA  
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B. Asistir y participar en reuniones, y encuentros de los equipos de desarrollo

curricular interdisciplinarios conformados por programa y/o conjunto de

programas y/o redes tecnológicas, para garantizar integralidad en la

formulación de proyectos formativos, la elaboración de planeaciones

pedagógicas, el instrumento de evaluación, material de apoyo, y demás ítems

necesarios para la planeación y ejecución de la formación profesional integral

de acuerdo con los lineamientos institucionales.

Ficha: N/

A 

Programa Articulación con la Media técnica 

Mes: AGOSTO 

Días de formación viernes 

Actividad: Inducción - capacitaciones – reuniones 

Fecha del encuentro:   4 
de agosto y 21 de julio  

Descripción de la 
actividad: 

•Socialización 
portafolio del 
instructor
•Alistamiento 
calendario A
•MEDECU
•Varios y cierre



 

12 

DO-F-012 V06 

 

 

 



 

13 

DO-F-012 V06 

 

 

 

 

 

 
D.Realizar seguimiento de la etapa productiva a los a los aprendices que le sean asignados 
de acuerdo con los lineamientos establecidos 
 

REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA  

FECHA DE ELABORACION: 31/07/2023 

PROGRAMA:  OPERACIÓN DE EVENTOS  

N° FICHA: 2501779 

INSTRUCTOR:  CAMILO ESLAVA 

FASE DEL PROYECTO:  EJECUCIÓN  

INSTITUCIÓN EDUCATIVA  ROSA ZARATE PEÑA  
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FECHA INICIO ETAPA PRODUCTIVA:  1/07/2022 

FECHA DE FINALIZACION ETAPA 
PRODUCTIVA: 30/11/2023 

Nombres y apellidos del aprendiz  Actividad  
Avance de 

cumplimiento  

ANA MARIA VOLVERAS PACHECO 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

ANGIE TATIANA MUÑOZ HOYOS 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

CAMILA DIAZ MUÑOZ 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

DARIELA DOMINGUEZ SOSA 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

DAVID ESTEBAN SALAZAR TAQUINAS 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

EMMANUEL GAVIRIA GALLEGO 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

ENDRY MAURICIO CASAMACHIN CAMPO 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JHOINNER STIKC ALVEAR HURTADO 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JOHAN DAVID LLANOS VELASCO 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  
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JUAN DAVID VOLVERAS PACHECO 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

KAREN TATIANA HOYOS ZUÑIGA 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

KAROL MAIKENI ERAZO ASTAIZA 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

LOREN JULIETH RUIZ ZUÑIGA 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

NEYTHAN DADID VILLAQUIRAN DELGADO 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

VALERIA QUICENO DIAZ 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

VERONICA TRUQUE ORTIZ 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

YERALDIN MONCADA LARA 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

YUSID MARA CASIERRA TRUJILLO 

dentificar las necesidades del 
cliente acorde a protocolo de 

servicio establecido  

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

 

 

REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA  

FECHA DE ELABORACION: 31/07/2023 

PROGRAMA:  COCINA 

N° FICHA: 2513084 

INSTRUCTOR:  CAMILO ESLAVA 
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FASE DEL PROYECTO:  EJECUCIÓN  

INSTITUCIÓN EDUCATIVA  NUESTRA SEÑORA DEL PALMAR 

FECHA INICIO ETAPA PRODUCTIVA:  1/07/2022 

FECHA DE FINALIZACION ETAPA 
PRODUCTIVA: 30/11/2023 

Nombres y apellidos del aprendiz  Actividad  
Avance de 

cumplimiento  

ANA SOFIA GARCIA VASQUEZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

ANA SOFIA GARZON SAENZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

BRIANA SIRLEYI JARAMILLO PARGA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

CATALINA MORALES REYES 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

DANA KAMILA VALENCIA RODRIGUEZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

ERIKA VANESSA SERNA REVELO 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

GABRIELA RENTERIA HENAO 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  
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HELLEN GIMEL AGUIRRE FRANCO 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

ISABELA MUÑOZ GARCÉS 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JOSELYN DAYANNA ALVARADO 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

KARIN SELENE VIVAS CORDOBA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

KATHERIN TRUJILLO COLLAZOS 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

KATHERYN SOFIA SARAY GUZMAN 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

LAURA CAMILA YELA LOPEZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

LAURA VALENTINA DAVILA RENDON 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

LUISA FERNANDA GOMEZ LONDOÑO 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  
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teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

MARIA ALEJANDRA GUZMAN TORRES 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

MARIA JOSE PIZARRO LENIS 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

MARIA PAULA JIMENEZ GARCIA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

MARIANA NARVAEZ LÓPEZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

NASLY TATIANA BOYACA BECERRA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

NATALIA PERALTA MARIN 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

NICOLE VALENCIA VILLANUEVA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

NICOLLE MARIANA GONZALEZ DIAZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  
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SARAH LUCÍA GONZALEZ ROMERO 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

TATIANA MARCELA TORRES VALENCIA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

VALENTINA ASTUDILLO ROSERO 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

YELDRY RINCON BUCHELI 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

ZHARICK ELIANA TROCHEZ TOVAR 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

 

REGISTRO DE SEGUIMIENTO ETAPA PRODUCTIVA  

FECHA DE ELABORACION: 31/07/2023 

PROGRAMA:  OPERACIÓN DE EVENTOS  

N° FICHA: 2501714 

INSTRUCTOR:  CAMILO ESLAVA 

FASE DEL PROYECTO:  EJECUCIÓN  

INSTITUCIÓN EDUCATIVA  HUMBERTO RAFFO RIVERA  

FECHA INICIO ETAPA PRODUCTIVA:  1/07/2022 

FECHA DE FINALIZACION ETAPA 
PRODUCTIVA: 30/11/2023 

Nombres y apellidos del aprendiz  Actividad  
Avance de 

cumplimiento  

GABRIELA CHAVARRIAGA SOSSA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  
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teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

ISABELL SOFFIA CAICEDO CUMACO 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JOHAN DAVID MELO GONZALEZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JOHAN SEBASTIAN HERRERA GONZALEZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JOHN STEVEN LENIS CARRERA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JUAN DAVID AHUMADA LUCANO 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JUAN DIEGO RENTERIA HERNANDEZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JUAN SEBASTIAN CORDOBA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

JULBERTH GABRIEL ROJAS YANEZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  
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LAURA VANESSA JURADO HERRERA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

LUIS ANGEL GAÑAN VARGAS 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

MARIA JOSE GARCIA VALENCIA 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

SANTIAGO VALLECILLA DIAZ 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

SEBASTIAN CUERVO CAPOTE 

efectuar operaciones de 
limpieza y  desinfección en 
ambientes 
de producción de alimentos 
teniendo en cuenta 
programa, procedimientos 

Cumple con las 
actividades propuestas 
en el formato 023  

 
H. Realizar entrega de los informes mensuales de ejecución en las fechas estipuladas por 
el supervisor del contrato, en los formatos y medios solicitados, así como del informe final 
de gestión y demás documentos necesarios para la liquidación del contrato.  

 

 

ACTIVIDAD EVIDENCIA 

Cargue de 

información 

Drive destinado 

para tal función.  

https://drive.google.com/drive/folders/1uLKCVgwW-

fUqhyAY2rV3M8QyHSpX8Jzu 

 

 

 

J: Acatar los lineamientos del Sistema Integrado de Gestión y el Sistema de 

Seguridad de Salud en el Trabajo. 

 

https://drive.google.com/drive/folders/1uLKCVgwW-fUqhyAY2rV3M8QyHSpX8Jzu
https://drive.google.com/drive/folders/1uLKCVgwW-fUqhyAY2rV3M8QyHSpX8Jzu
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Documento 

inducción 

sistema de SST 

 

 
 
L.  Gestionar certificación de la norma de competencia “ORIENTAR PROCESOS 
FORMATIVOS CON BASE EN LOS PLANES DE FORMACIÓN CONCERTADOS, o la 
actualización "ORIENTAR FORMACIÓN PRESENCIAL DE ACUERDO CON 
PROCEDIMIENTO TÉCNICO Y NORMATIVO”.  
 
 
 
 
 
 
 



 

23 

DO-F-012 V06 

 
 
 
 
 
 
 
Norma de 
Competencia 
laboral  

 
 
 
 

 

 

 

 
 
 

 

 
 

 


